Czy wiesz, zZe...

Wraz z poczatkiem Adwentu zmienia sie kolor szat liturgicznych zaktadanych
rzez Ksiezy podczas odprawianych nabozenstw. Fiolet symbolizuie skruche,

P 2y P P Y N d

Poku+g, wprowadza naerréJ Powagi [ reFIeksJi.

Adwent powinien byc réwniez czasem pracy nad sobg, bysmy stawali sie lepszymi
ludZmi.

Ojciec éwigw Jan Pawet Il kazdego roku
uczestniczyt w rekolekcjach adwentowych,
gfoszonych przez papieskiego kaznodzieje.
Robit z nich nawet no+aﬂ<i,J'ak uczen!

Zadanie na dzis: pachna;e Pierniki

Swieta pachng piernikamil Dlatego najwyzsza pora, aby przygotowac ciasto
ha pyszne, aromatyczne Swigteczne ciasteczkal Do wykonania tego zadania
zapros’ mame, tate, babcie lub dziadka.

Przepis

Sktadniki:

>00 g miodu na+uralne90 np. akacJowego
|S szklanki cukru (lub mnieJ')

250 g masta

I kg maki Pszennej

3J'aJ'ka

3 tyzeczki sody oczyszczone)

125 ml mleka

PGt tyzeczki soli

2 torebki przyprawy korzennej do piernika




Sposob wykonania:

Wraz z opiekunem (D midd, cukier
I masto Podgrzewaj s+opniowo,
doprowadzajqc do wrzenia.
Wymieszaj do catkowitego
rozpuszczenia cukru. Wystudz.

Do wystudzonej masy dodaj make
pszenng, sode oczyszczong
rozpuszczong w mleku, Jajka, sél

| przyprawe do piernika. Ciasto
starannie wyréb i przetéz do
kamionkowego, szklanego lub
emaliowanego garnka. Przykryj
Sciereczkg i odstaw w zimne
miejsce (np. do loddwki) na okoto
2-3 tygodnie.

WArobione ciasto jest na poczgfku
dosc luzne. Bez obaw!

Po lezakowaniu w lodéwce tezeje

| daje sie rozwatkowywac (frzeba
Je tylko lekko podsypywac maka).

Teraz ciasto musi odpoczqé )
BadZ cierpliwy! Wycinaniem ciasteczek

zajmiemy sie tuz Przed éwigfami.




Po wykonaniu wybranych zadah na ostatniej stronie
drukowanki znajdziesz obrazek do wyciecia.

Zbierz wszystkie. Utworza wyjatkowy napis.

DYAgTINIY)
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